Les Orfévres

g Menu

12, 13 et 14 février en soirée
110 € par personne
hors boissons

les menus Bon cadeaux ne sont pas acceptas pour le manu St Vaolentin
Les chéques codeaux sont occeptes



Menu 110 €

hors boissons
Amuse-bouches

Perle iodée - Rose Caviar - Chips de Langoustine

Entréees

Carpaccio de Saint Jacques marinées

au bouillon de Yuzu, Tuile régalade
Mouse de pain grillé aux Truftes, Jus corse

Raviole de Foie Gras; bouillon de poule bullé & 'huile de noix

Plat

Saint-pierre réti , mousseux aux Truffes,

Soufflé Clarence

fsubsﬁfur:.rbfe pour celui qui ne mange pas de par’ss-u:vnj

Desserts
Surprise aux fruits de saisons
Madeleine au miel des Hortillonnages



Nos Fournisseurs

Truffes Melanosporum
Sylvain Hiriart
Foie gras
Maison Duplantier
Poissons et crustacés péche frangaise
Poissonnerie d'Amiens
Légumes de culture raisonnés
David Souply - Vergers d'Opale

Renseignements
05 22 92756 0]
resto-lesorfevreseorange.fr

les menus Bon cadeaux ne sont pas acceptés pour le menu S5t Valentin,
Les chéques cadeaux sont acceptés



RESTAURANT

Les Orfévres

14, rue des Orfevres
80 000 - AMIENS




Les Orféevres

14, rue des Orfevres
80 000 - AMIENS

Amuse-bouche
e foie gra
| ~ Entrée
t chévre bo

erlingot d

,;‘

- Plats

o_;’: lieu jaune de ligne en

va

agret de canard laqué, peau crispy, sauce aigre douce, choux fermenté a la
biere de garde
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lisseurs Les Orfevres

14, rue des Orfevres
80 000 - AMIENS
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Legur
David Sco
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" 03 22 92 36 01
https://lesorfevres.shop-and-go.fr



